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Schaefer

HANDWERKS
BAECKER

Wir sind ein echter saarlandischer familiengefiihrter Hand~
werksbetrieb mit derzeit 13 Filialen und unserer Backstube
im Gewerbegebiet Welschbach.

Fast 140 motivierte Mitarbeiter/Innen arbeiten in Produktion,
Fuhrpark und Verkaufsfilialen. Wir legen grof3en Wert auf hohe
Qualitat und die traditionelle handwerkliche Herstellung unserer
Backwaren aus uberwiegend regionalen Rohstoffen. Gern geben
wir unser Wissen und Konnen an die nachste Generation weiter.

Unsere Auszubildenden werden tiber die tarifliche Ausbildungs-
vergutung mit einer monatlichen Leistungspramie belohnt.
Auch zusatzliche Weiterbildungen betriebsintern bieten wir unse-
ren Azubis wahrend der Ausbildungszeit an.

BACKERELFACHVERKAUFER/IN

(m/w/d , 3 Jahre)

Du hast vielfaltigen Kundenkontakt und
bist dabei freundlich und kommunikativ.
Du beratst Kunden und richtest Backwa-
ren an, dekorierst und prasentierst.

Das bringst Du mit:

Hauptschulabschluss, eine offene und

kommunikative Personlichkeit, einen
ausgepragten Sinn fur Sauberkeit und
Hygiene, ein gepilegtes aulleres Erschei-

nungsbild und Lust auf Teamarbeit.

Handwerksbaeckerei Schaefer

Backerei Schaeter GmbH & Co. KG
Rechwies 18

66557 Illingen

06825/940390

Web: baeckereischaefer.de

Teleton:
Instagram: handwerksbaecker schaeter

Facebook: Baecker.Schaefer

KONDITOR-AIUBI

(m/w/d, 3 Jahre, duales System)

Du stellst Teige und Massen her, herzhafte
und feine Backwaren, Gebacke, Torten und
andere Konditoreiwaren. Du gestaltest
Verzierungen und entwirfst Muster und
Dekore. Du bedienst technisch modernste
Arbeitsgerate und feinste Werkzeuge.

Das bringst Du mit:

Hauptschulabschluss, einen ausgepragten
Geschmacks~ und Geruchssinn, Kreativi-
tat und Eigeninitiative, Geschicklichkeit,
Talent und Begeisterung furs Gestalten
(von Vorteil ist eine Begabung fiirs Zeich-
nen und Schreiben), einen Sinn fur Sau-
berkeit und Hygiene und Lust auf Team-
arbeit.

Deine Ansprechpartnerinnen:

Frau Susanne Sticher (Personalabteilung)

Email:

susanne(@baeckereischaefer.de

BACKER/IN

(m/w/d, 3 Jahre)

Du stellst Teige und Massen her, herzhafte
und feine Backwaren. Du arbeitest in einer
krisensicheren Branche mit regelmalli-
gen Arbeitszeiten. Du bedienst technisch
modernste Arbeitsgerate und Maschinen.

Das bringst Du mit:

Hauptschulabschluss, einen guten Ge-
schmacks~ und Geruchssinn, Lust auf
Teamarbeit, einen Sinn fir Sauberkeit und
Hygieneund Spal3 daran, etwas zu erschat-
fen.

Bewirb Dich jetzt!

baeckereischaefer.de

Frau Lara Schneider (Sachbearbeitung Personal)

E~Mail:

Is@baeckereischaeter.de

Telefon: 06825/940390




