Handwerksbackerei Schaefer

Wir sind ein familiengefiihrter Traditionsbetrieb mit iiber 40
Jahren Erfahrung. Mit 11 Filialen im Raum Neunkirchen und mehr
als 100 engagierten Mitarbeitenden verbinden wir handwerkliche

Backkunst mit moderner Betriebsfiihrung.

Als mittelstandischer Betrieb legen wir grof3ten Wert auf Qualitat, Nach-
haltigkeit und die Verwendung regionaler Rohstoffe - fiir echten Genuss

aus der Heimat.

Was bieten Dir eine fundierte, handwerkliche Ausbildung in einem moti-
vierten Team und ein familiares Umfeld. Auflerdem erwarten dich sehr
gute Ubernahmechancen nach deiner Ausbildung.

Unsere Ausbildungsberuie

BACKERETFACHVERKAUFER/IN

mywi/d, 3 Jahre (Verkiirzung médglich)

« Backwaren, Snacks und Kaffeespezia-
litdten ansprechend prasentieren und
verkaufen

« Kundinnen und Kunden fachkundig
zu beraten

+ Waren zu verpacken, zu lagern und

Bestande zu kontrollieren

+ Hygiene- und Qualitatsstandards

einzuhalten

Das bringst Du mit:

Freude am Umgang mit Menschen, ein

gepflegtes Auftreten und Freundlichkeit,
Zuverlassigkeit und Teamfdhigkeit und
Interesse an handwerklich hergestellten
Lebensmitteln
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BACKER/IN

m/wjd, 3 Jahre (Verkiirzung méglich)

KONDITOR/IN

- d, 3 Jah Kiirz Saqlich
« das Herstellen von Broten, Brotchen, m/w/d, re (Verkiirzung méglich)

Feingebi d Spezialitat
eingebacken und Spezialtaten « Herstellen von Torten, Kuchen,

« den richtigen Umgang mit Teigen, Pralinen und feinem Gebéadk

0 Maschi
Ofen und modernen Maschinen + Kunstvolle Dekorationen mit Schoko-

» die Planung und Vorbereitung von lade, Marzipan und Zucker

j aufen, hygienisch 2
Arbeitsablaufen, hygienisches und ver . Entwickeln neuer Rezeptideen und

antwortungsvolles Arbeiten im Team. , R
saisonaler Spezialitaten

Das bringst Du mit: « sorgfiltiges und hygienisches Arbeiten

Hauptschulabschluss, Freude am hand- in der Backstube
werklichen Arbeiten,

Teamgeist und Verantwortungsbewusst-

Zuverlassigkeit, Das bringst Du mit:

sein und Interesse an Lebensmitteln und Hauptschulabschluss, Freude am krea-

tiven Arbeiten mit Lebensmitteln sowie
handwerkliches Geschick und Liebe zum
Detail. Auf3erdem zeichnen dich Team-
geist, Zuverldssigkeit und ein ausgeprag-
ter Geschmackssinn aus

am frithen Arbeiten

Bewirb Dich jetzt!

baeckereischaefer.de

Handwerksbaeckerei Schaefer
Backerei Schaefer GmbH und Co.KG
Rechwies 18

66557 Illingen

Tel: 06825/94039-0

Website: baeckereischaefer.de

Instagram:
Facebook:

Deine Ansprechpartnerinnen:
Susanne Sticher (Personalabteilung) handwerksbaecker_schaefer

Email: susanne(@baeckereischaefer.de baecker.schaefer



